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C AT E R I N G - P L A N E R  PA R K  H O T E L M A U E R A U F  E I N E N  B L I C K

Ihr Fest, sorgfältig geplant

Vom Buffet über Getränke bis zum Late-Night-Snack — auf den folgenden Seiten

finden Sie unser gesamtes Catering-Angebot, Preise und alle Details für Ihre

Veranstaltung.

01 Buffet + Getränke
Speisen & Getränkepauschale getrennt kalkuliert, pro Person

02 Speiseauswahl
Griechische Spezialitäten von Delphi & internationale Küche — Vorspeisen bis Nachspeisen

03 Menü-Extras
Late-Night-Snack · Meze- & Nachos-Station · Eisbox

04 Inkludierte Getränke
Was in der Getränkepauschale enthalten ist · zusätzlich buchbar: Sektempfang & Limonadenbar

05 Kinderrabatte
Gestaffelte Preise auf Speisen & Getränkepauschale nach Alter

PA R K  H O T E L M A U E R  ·  1 2 3 0  W I E N



I H R  A N G E B O T PA R K  H O T E L M A U E R

Buffet + Getränke

Speisen und Getränke getrennt kalkuliert — pro Person. Die Speiseauswahl

kombiniert griechische Spezialitäten von Delphi mit internationaler Küche.

S P E I S E N

€ 55,00 / Person, inkl. USt.

G E T R Ä N K E PA U S C H A L E

€ 65,00 / Person, inkl. USt.

8 Stunden Dauer · je weitere Stunde € 6,50 pro Person

D A S  B U F F E T  U M FA S S T

Vorspeisen
Auswahl aus 2 Vorspeisen

Hauptgerichte
Auswahl aus 3 Hauptgerichten

Dessert
1 Dessert

Getränke
Siehe „Inkludierte Getränke"

Die vollständige Speiseauswahl finden Sie auf den nächsten Seiten.
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S P E I S E A U S WA H L PA R K  H O T E L M A U E R

Vorspeisen

Zaziki
Original griechischer Joghurt mit fein geraspelten Gurken und
Knoblauch

Tarama
Griechische Fischrogencreme

Melitzanosalata
Melanzani-Aufstrich mit Schafskäse

Elies kai Piperies
Oliven und Peperoni

Kria Pikilia
Verschiedene kalte Vorspeisen (pro Person)

Melitzanes Tiganites
Gebackene Melanzani und Zaziki

Kolokithakia Tiganita
Gebackene Zucchini und Zaziki

Dolmadakia
Zarte eingelegte Weinblätter gefüllt mit Faschiertem und Reis

Gigantes
Riesenbohnen in Tomatensauce und Feta Käse

Florinis
Gefüllte Paprika mit Schafskäse, gegrillt

Tomaten-Mozzarella mit Basilikumpesto

Gebackene Käseröllchen auf Babaganoush

Belegtes Jourgebäck

Falafel mit Hummus, Baba Ganoush & Muhammara

Grissini mit Rohschinken

Vitello tonnato mit Kapernbeeren

Rohschinken mit Melone / Feigen

Räucherfischvariation mit Oberskren *

Heuriger Aufstrich-Trilogie

Shrimpscocktail *

Rindfleischsalat im Glas *

Wraps mit div. Füllungen

Berglinsen-Wiesenkräutersalat mit grünem Spargel

* je nach Saison und Verfügbarkeit
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S P E I S E A U S WA H L PA R K  H O T E L M A U E R

Suppen & Käse
S U P P E N

Fasolada
Weiße Bohnensuppe nach griechischer Art

Kotosupa
Hühnersuppe nach Art des Hauses

Psarosupa
Griechische Fischsuppe

Rindsuppe mit div. Einlagen

Kürbiscremesuppe

Erdäpfel-Lauchsuppe

Knoblauchcremesuppe

Süßkartoffelsuppe

Linsensuppe

Gulaschsuppe mit Schwarzbrot oder Salzstangerl

K Ä S E

Feta
Griechischer Schafskäse mit Olivenöl

Saganaki
Schafskäse gebacken, paniert und knusprig

Tiropitakia
Blätterteig gefüllt mit Schafskäse, knusprig, mit Honig

Halumi
Zypriotischer Käse vom Grill
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S P E I S E A U S WA H L PA R K  H O T E L M A U E R

Salate & Beilagen
S A L AT E

Choriatiki
Griechischer Bauernsalat — Tomaten, Gurken, Schafskäse, Oliven,
Peperoni und Olivenöl

Gemischter Salat nach Saison

Tomatensalat

Gurkensalat oder Rahmgurkensalat

Bohnen-Mais-Salat

Krautsalat mit / ohne Speck

Erdäpfelsalat

Sellerie- / Waldorfsalat

B E I L A G E N

Petersilienerdäpfel

Erdäpfelpüree

Wirsing-Erdäpfelpüree

Bratkartoffeln

Ofenerdäpfel mit Kräuterdip

Reis

Spätzle

Semmelknödel

Serviettenknödel

Polentataler mit Rosmarin

Mediterranes Grillgemüse

Fisolengemüse

Brotkorb
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S P E I S E A U S WA H L PA R K  H O T E L M A U E R

Geflügel & Schwein
G E F L Ü G E L

Hühnerfilet am Spieß
Gegrillt mit Kräuterbutter, Reis, Pommes Frites und Salat

Stithos Kotopoulo
Hühnerbrustfilet, garniert mit Kräuterbutter, Reis, Pommes Frites
und Salat

Paprikahendl

Wiener Schnitzel vom Huhn

Hühnerbrust Florentine

Ausgelöste Hendlkeulen vom Teppanyaki-Grill

Gegrillte Hendlkeule

Backhendlstreifen auf Rahmgurkensalat

S C H W E I N

Gyros
Würziges Schweinefleisch vom Drehspieß mit Zaziki, Reis, Pommes
Frites und Salat

Schweinsbraten mit Bierkruste

Kümmelbraten mit Bierkruste

Wiener Schnitzel vom Schwein

Gegrillter Schweineschopf

Mini-Bratwurst & Mini-Käsekrainer
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S P E I S E A U S WA H L PA R K  H O T E L M A U E R

Rind & Fisch
R I N D

Bifteki
Faschiertes gefüllt mit Schafskäse und Tomaten, garniert mit Reis,
Zaziki, Pommes Frites und Salat

Kalbsleber
Gegrillt mit Reis, grünen Bohnen, Zaziki, gerösteten Zwiebeln und
Salat

Gekochtes Schulterscherzel mit Wurzelgemüse

Rindsbraten in Rotweinjus

Zwiebelrostbraten

Roastbeef mit Pfeffersauce oder Sauce Cumberland *

Mini Burger

F I S C H  &  M E E R E S F R Ü C H T E

Kalamari Psito
Gegrillte Kalamari, garniert mit Knoblauchsauce, Gemüse und
Salat

Solomos
Lachsfilet vom Grill, garniert mit Knoblauchsauce, Gemüse und
Salat

Bakaliaros
Kabeljaufilet vom Grill, garniert mit Knoblauchsauce, Gemüse und
Salat

Lachsfilet gegrillt *

Kräuter-Zanderfilet

Gebackener Kabeljau

Gegrillter Zitronenkabeljau

Gegrillter Lachs

Fish & Chips

Fisch Wellington

* je nach Saison und Verfügbarkeit
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S P E I S E A U S WA H L PA R K  H O T E L M A U E R

Vegetarisch & Vegan
V E G E TA R I S C H

Gemüsestrudel nach Wunsch

Rucolaravioli in Salbei-Tomatenbutter

Gemüsecurry

Kärntner Kasnudeln mit brauner Butter

Spinatlasagne

Gemüsequiche

V E G A N

Gemista
Tomate & Paprika mit Reis gefüllt, Kartoffeln aus dem Backofen
und gemischter Salat

Briam
Gemischter Gemüseteller aus dem Backofen und gemischter Salat

Erdäpfelgulasch

Chili sin Carne
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S P E I S E A U S WA H L PA R K  H O T E L M A U E R

Nachspeisen

Schokoladensoufflé

Baklava

Galaktoboureko

Tiramisu, auf Wunsch mit Frucht der Saison

Salted Caramel Cheesecake im Glas

Oreo Cheesecake im Glas

Panna Cotta mit Fruchtspiegel der Saison

Schokoladenmousse mit frischen Beeren

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Birnenstrudel mit Vanillesauce
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Z U S Ä T Z L I C H  B U C H B A R PA R K  H O T E L M A U E R

Menü-Extras
M E Z E - S TAT I O N  € 5,90 / Person

Eine Station mit Zaziki, Melitzanosalata, Tarama, Elies kai Piperies, Feta und Pitabrot — serviert als Buffet-

Selbstbedienung.

Mindestkonsumation € 250,00 inkl. USt.

N A C H O S  S TAT I O N  € 5,90 / Person

Eine Station mit 3 Sorten Nachos, Jalapeños, Mais, Käsesauce, Salsa & Guacamole, Paprikastreifen und

Speckwürfeln — serviert als Buffet-Selbstbedienung.

Mindestkonsumation € 250,00 inkl. USt.

L AT E - N I G H T- S N A C K

Minimum für 50 % der Gäste · inkl. USt.

1 Gericht € 9,50

2 Gerichte € 12,50

3 Gerichte € 15,50

G R I E C H I S C H

Gyros im Pitabrot mit Zaziki

Hühnerfilet-am-Spieß-Stücke mit Pitabrot

Saganaki mit Pitabrot

Bunter Meze-Teller (vegetarisch) mit Pitabrot

Gemista-Snackportion (vegan)

Kalamari Psito mit Zaziki

I N T E R N AT I O N A L

Wiener Sacherwürstel mit Senf, Kren & Salzstangerl

Gulaschsuppe mit Schwarzbrot oder Salzstangerl

Hühner-, Rinder- oder Gemüsecurry mit Gemüse &
Erdnüssen

Kartoffelgulasch (vegan) mit Gebäck

Bunter Hummus-Teller (vegan) mit Pitabrot

Veggie Chili sin Carne
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I M  B U F F E T  E N T H A LT E N PA R K  H O T E L M A U E R

Inkludierte Getränke

Folgende Getränke sind in der Getränkepauschale (€ 65,00 / Person) bereits enthalten

— 8 Stunden Dauer, je weitere Stunde € 6,50 pro Person.

Alkoholfrei
Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, Almdudler, Orangensaft, Apfelsaft,
Eistee Zitrone/Pfirsich, Mineralwasser, Soda
Zitrone/Holunder/Himbeere, Kaffee, Tee

Bier
Fassbier, alkoholfreies Bier, Radler · Fassbier erst ab 80 Personen

Wein
Rotwein (DIEM Cuvée), Weißwein (DIEM Grüner Veltliner),
Spritzer (Rot/Weiß/Sommer)

Aperitif
Hugo Spritz · wahlweise Aperol Spritz oder Campari Soda

Z U S Ä T Z L I C H  B U C H B A R

Sektempfang
€ 10,80 / Stunde & Person · Schlumberger Brut, Schlumberger Rosé,
Hochriegel Alkoholfrei, Sekt Orange, Orangensaft/Apfelsaft,
Mineralwasser

Limonadenbar
Hausgemachte Limonaden & zuckerfreies Wasser mit Geschmack,
Selbstbedienung · individuelle Preisanpassung je nach Größe der
Bar
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F Ü R  D I E  K L E I N E N  G Ä S T E PA R K  H O T E L M A U E R

Kinderrabatte
R A B AT T  A U F S P E I S E N  &
G E T R Ä N K E PA U S C H A L E

0 – 4 Jahre gratis

5 – 8 Jahre – 70 %

9 – 13 Jahre – 50 %

ab 14 Jahre regulär

Rabatt auf Speisen- und Getränkepauschale. Bei einem separaten

Kinderbuffet gelten individuelle Preise.

T I S C H D E C K E N  &  S I T Z O R D N U N G

Kindersessel, die bei der Tischordnung inkludiert sind, zählen wie eine erwachsene Person. Kinder, die bei der Tischordnung

nicht inkludiert sind, sind gratis.

PA R K  H O T E L M A U E R  ·  1 2 3 0  W I E N



A U S S TAT T U N G  &  S E RV I C E PA R K  H O T E L M A U E R

Extras
Alle Preise inkl. 20 % USt.

LEISTUNG BEMERKUNG PREIS

Endreinigung & Auf-/Abbau Obligatorisch, ausg. Kinder unter 4 · Mindestpauschale €
300,00 € 5,00 / Person

Produktionsaufwand
Getränkekarten Weiß / Standard-Muster; inkludiert € 2,50 / Person

Gabelgeld Für selbst mitgebrachte Torten € 2,20 / Person

Runde Tischdecke, weiß Je Gala-Tisch für 8–9 Personen € 49,00 / Tisch

Rechteckige Tischdecke /
Sitzordnung Weiß € 7,00 / Person

Stehtisch inkl. Husse Weiß € 45,00 / Stück

Blumendekoration Individuelle Absprache mit unserer Floristin auf Anfrage

DJ-Pult inkl. Verkabelung Ohne DJ € 400,00 /
Pauschale

Wandleuchten Mit Akku, 8 Std. Laufzeit € 60,00 / Stück

Extra Boxen € 90,00 / Stück

Funkmikrofone Bis 4 Stück € 60,00 / Stück

Stoffservietten Diverse Farben auf Anfrage

Platz- oder Unterteller Nach Absprache auf Anfrage

Andere Biersorte / eigene Getränke auf Anfrage

Probeessen auf Anfrage
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PARK
HOTEL
MAUER

Wir freuen uns auf
Ihre Anfrage

GESSLGASSE 4A ·  1230  WIEN
MOBIL 0676  841  383  807

EVENTS@PARKHOTELMAUER.AT

Anfragen ausschließlich per E-Mail
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